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Bem-vindo ao Flor D'Amendoeira

Entre o rio e a terra, a cozinha encontra o seu ritmo.

No Flor d’Amendoeira, cada prato nasce do respeito pelo produto, 
pelo território e pelo tempo necessário para fazer bem.

O Rio Xarrama inspira frescura e memória. 
A planície traz profundidade e carácter.

Aqui, nada é apressado.
Cozinhamos com intenção.



Uma experiência íntima e sensorial. Reserve o seu lugar ao balcão da 
Flor D’Amendoeira.
Diante de si, os nossos Chefs preparam, contam e servem.
Menus sazonais com harmonização de vinhos e produtos locais.

“Com gosto e alma. Entre vinhas, histórias  e  sabores.”
Uma experiência com lugar à frente. Diante do lume, do vinho e da 
emoção.

3 Momentos, 3 Pratos — 40€ 

Essência. Surpresa. Intimidade.
Uma experiência curta mas inesquecível. 
Três momentos escolhidos pelo Chef, inspirados no que a terra dá e no que o dia pede. 
Ideal para quem valoriza a elegância da simplicidade e quer saborear a alma da Flor 
em pouco tempo... mas com muito gosto.

5 Momentos, 5 Pratos — 65€

Tempo para saborear. Histórias para escutar.
Cinco criações que revelam o melhor do Alentejo, com um toque de sofisticação e improviso. 
Entre cada prato, uma conversa, um aroma, uma ideia. 
Uma viagem sensorial com paragens inesperadas, conduzida ao balcão pelo próprio Chef.

Sem pressa, com alma.

7 Momentos, 7 Pratos — 95€

A viagem completa. Sem mapa.
Sete momentos de pura entrega, onde o Chef conduz os sabores como um maestro: 
do mais delicado ao mais ousado. 
Uma celebração do território, do fogo e da estação — com o tempo que a descoberta 
exige e o prazer que só a Flor sabe oferecer.

“Mais do que um jantar. Uma memória”

Dê mais sabor à experiência com Harmonização Vínica
3  vinhos (12cl/copo) -22€
5  vinhos (10cl/copo) -35€
7  vinhos (8cl/copo) -45€

Disponível mediante reserva em todos os jantares e almoços de Sexta a Domingo. 
Lugares limitados. 
A experiência inclui contacto direto com o Chef durante todo o serviço.

Fogo, Vinho & Alma
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A mesa do Chef

Se é alérgico ou intolerante a alguma das substâncias a seguir descriminadas e tem dúvidas se esta foi utilizada na preparação/confeção do que pretende 
 colaboradores. Cereais que contêm glúten, Crustáceos, Ovos, Peixe, Amendoins, Soja, Leite, Frutos consumir, pode solicitar informação a um dos nossos

de casca rija, Aipo, Mostarda, Sementes de sésamo, Tremoço, Moluscos, Dióxido de enxofre e sulfitos.
IVA incluído à taxa legal em vigôr.  Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado 
pelo cliente ou por este inutilizado.  

Atenção: 
Informação sobre alimentos que podem provocar alergias ou intolerâncias.

Contém Lactose Contém Glúten



Pequenos Sabores
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Com legumes da estação

Creme de Legumes da Horta

5€

Esparguete com bolonhesa suave de carne de novilho e 

molho de tomate caseiro.

Sabor familiar, pensado para os mais pequenos.

Bolonhesa Caseira

11€

Com batatas chips e arroz

Tiras de Frango Panado

12€

Com batatas chips e arroz

Strogonoff de Frango

12€

Docinhos dos Pequenos

Mousse de Leite
5€

2 Bolas de Gelado
5€

Fruta Laminada
4€
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No Flor d’Amendoeira, acreditamos que a boa mesa 
não é pressa nem excesso.

É produto, memória e equilíbrio.

Entre o rio e a planície, deixamos que cada prato encontre o seu tempo.

Flor d’Amendoeira — Um lugar com tempo.
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