
MENU DE GRUPOS

Bem-vindo à cozinha do Flor D’Amendoeira

A nossa cozinha celebra o Alentejo, com pratos criados pelos nossos chefs, 

que unem tradição, criatividade e respeito pelos ingredientes da terra.

Cozinhamos com produtos da Quinta da Amendoeira e produtores locais, 

de forma sustentável e com raízes bem assentes no Alentejo.

Inspirados pela proximidade do rio Xarrama, destacamos o peixe do rio 

como elemento diferenciador da carta, num menu que valoriza 

a sazonalidade, os sabores locais e a autenticidade.

Cada prato conta uma história — a nossa, a da região

 e a dos  ingredientes que escolhemos.
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COUVERT
Pão rústico | Azeite Retalhos - produção própria
Manteiga de ervas e tapenade de azeitonas

ENTRADAS

PRATOS PRINCIPAIS

Menu 1  |  25€ 

Creme de Abóbora

Salada morna de Legumes de inverno

com fonduta de queijo e crocante de presunto

com vinagre de mel e mostarda

Escolha 1

Peito de Frango recheado
com espinafres e alheira, acompanhado de arroz de açafrão

Risotto de cogumelos e frutos secos

SOBREMESAS

Escolha 1

Escolha 1

OPÇÃO VEGAN

Arroz doce

Mousse de chocolate

Pudim de leite

Salada de frutas

Reservas:             926 300 004           geral@quintadaamendoeira.com

Quinta da Amendoeira – Évora | The Farmhouse    |    CM 1088, Estrada dos Canaviais, 7005-279 Évora – Alentejo, Portugal

 

Bacalhau confitado
com grão cremoso e legumes grelhados
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COUVERT

ENTRADAS

PRATOS PRINCIPAIS

Menu 2  |  45€ 

Creme de Abóbora

Salada Gravlax de Salmão

com fonduta de queijo e crocante de presuntoEscolha 1

Risotto de cogumelos e frutos secos

SOBREMESAS

Escolha 1

OPÇÃO VEGAN

Reservas:             926 300 004           geral@quintadaamendoeira.com
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Presa de Porco Preto

Bacalhau confitado

com puré de batata-doce, fonduta de queijo e legumes salteados

Pão rústico | Azeite Retalhos - produção própria
Manteiga de ervas e tapenade de azeitonas

curado, com folhas frescas, fruta e gel de marmelo e yuzu

com grão cremoso e legumes grelhados

Pijama da Amendoeira
natas do céu e baba de camelo, acompanhadas de Brisas do Liz e Encharcada
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Menu 3  |  55€ 

Reservas:             926 300 004           geral@quintadaamendoeira.com

Quinta da Amendoeira – Évora | The Farmhouse    |    CM 1088, Estrada dos Canaviais, 7005-279 Évora – Alentejo, Portugal

 

COUVERT
Pão rústico | Azeite Retalhos - produção própria
Manteiga de ervas e tapenade de azeitonas

ENTRADAS
Arancini de Cogumelos & Trufa

Salada Gravlax de Salmão

Camarão Tigre em Kataifi

servidos com molho de tomate

curado, com folhas frescas, fruta e gel de marmelo e yuzu

crocante, com bisque intenso e um toque subtil de miso

PRATOS PRINCIPAIS Bacalhau confitado

Presa de Porco Preto

com grão cremoso e legumes grelhados

com puré de batata-doce, fonduta de queijo e legumes salteados

Novilho Raça Alentejana
com cebolada, jus reduzido, puré de batata cremoso e legumes salteados

Bife de AbóboraOPÇÃO VEGAN

com ravioli artesanal e manteiga de sálvia

SOBREMESAS
Pijama da Amendoeira
natas do céu e baba de camelo, acompanhadas de Brisas do Liz e Encharcada

Crème Brûlée de Vinho do Porto
com pera pochê no vinho e ganache de caramelo

MOMENTO FINAL Momento Flor
Café ou chá à escolha, flute de espumante e 3 retângulos de chocolate Melgão

Pensado para partilhar e descobrir, 
este menu permite explorar mais sabores e texturas à mesa. 
Para uma experiência equilibrada e completa, 
sugerimos a escolha de várias entradas e pratos para partilhar, 
tendo como referência uma entrada e um prato por pessoa.

Tataki de Atum Rabilho
selado com puré de ervilhas e marinada de soja e yuzu
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Selecione as opções indicadas em cada categoria. 
Possibilidade de reserva do restaurante em exclusivo com um 
mínimo de 15 pessoas.

Suplementos de bebidas: 

Pack 1 (5€ por pessoa): 
Água, sumo ou refrigerante, café ou chá - uma unidade por pessoa; 

Pack 2 (12€ por pessoa): 
Água, sumo ou refrigerante, vinho a’gosto (produção própria
da Quinta da Amendoeira), 1 garrafa para cada três pessoas, café ou chá (1 unidade por pessoa) 
 
O suplemento de bebidas deverá ser escolhido antecipadamente e aplica-se a todo 
o grupo. Bebidas não incluídas nos packs serão pagas à parte. 

Crianças dos 3 aos 12 anos com 50% de desconto no menu. 
Ao valor acresce 2,5€ por criança para água e um sumo ou refrigerante.  
Em caso de alergias ou restrições alimentares, agradecemos que nos informe 
previamente no momento da reserva.

No Flor d’Amendoeira celebramos a partilha, 
os sabores do Alentejo e o tempo passado à mesa.

Condições gerais:
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