
MENU DE GRUPOS

Bem-vindo à cozinha do Flor D’Amendoeira

A nossa cozinha celebra o Alentejo, com pratos criados pelos nossos chefs, 

que unem tradição, criatividade e respeito pelos ingredientes da terra.

Cozinhamos com produtos da Quinta da Amendoeira e produtores locais, 

de forma sustentável e com raízes bem assentes no Alentejo.

Inspirados pela proximidade do rio Xarrama, destacamos o peixe do rio 

como elemento diferenciador da carta, num menu que valoriza 

a sazonalidade, os sabores locais e a autenticidade.

Cada prato conta uma história — a nossa, a da região

 e a dos  ingredientes que escolhemos.

W I N E & F L A V O U R

flor 



W I N E & F L A V O U R

fl r 

COUVERT
Pão rústico | Azeite virgem extra com ervas e flor de sal
Manteiga de lagostim e tapenade de azeitonas

ENTRADAS

PRATOS PRINCIPAIS

Menu 1  |  25€ 

Creme de Abóbora

Salada morna de Legumes de inverno

assada com gengibre e crocante de presunto

com vinagrete de mel e mostarda antiga

Escolha 1

Peito de Frango recheado

Lúcio-perca grelhado

com espinafres e alheira, acompanhado de arroz de açafrão

Risotto de cogumelos e frutos secos

SOBREMESAS

Escolha 1

Escolha 1

com puré de couve-flor e crocante de castanha e vinagrette de leite de côco

OPÇÃO VEGAN

Buffet de sobremesas

Reservas:             926 300 004           geral@quintadaamendoeira.com

Quinta da Amendoeira – Évora | The Farmhouse    |    CM 1088, Estrada dos Canaviais, 7005-279 Évora – Alentejo, Portugal

 

Selecione uma opção de cada categoria.

Possibilidade de reserva do restaurante em exclusivo com um mínimo de 15 pessoas.

Valor por pessoa: 25 € (IVA incluído)

Inclui Couvert, 1 entrada, 1 prato principal, 1 sobremesa

Suplementos:

Segundo prato principal  - 10 € por pessoa

Bebidas: Suplemento de 5€. Vinho Regional Branco e Tinto (a copo), água, refrigerantes, 

café e chá. 

O serviço será realizado até ao serviço de café.

Em caso de alergias ou restrições alimentares, agradecemos que nos informe com 

antecedência.

Oferta especial: 

Para grupos com um mínimo de 20 pessoas, oferecemos uma refeição.



W I N E & F L A V O U R
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COUVERT
Pão rústico | Azeite virgem extra com ervas e flor de sal
Manteiga de lagostim e tapenade de azeitonas

ENTRADAS

PRATOS PRINCIPAIS

Menu 2  |  35€ 

Creme de Abóbora

Salada morna de Legumes de inverno

assada com gengibre e crocante de presunto

com vinagrete de mel e mostarda antiga

Escolha 1

Risotto de cogumelos e frutos secos

SOBREMESAS

Escolha 1

Escolha 1

OPÇÃO VEGAN

Buffet de sobremesas

Reservas:             926 300 004           geral@quintadaamendoeira.com

Quinta da Amendoeira – Évora | The Farmhouse    |    CM 1088, Estrada dos Canaviais, 7005-279 Évora – Alentejo, Portugal

 

Presa de Porco

Lúcio-perca grelhado

com crosta de pistácio e puré de batata-doce com alecrim e mel

com puré de couve-flor e crocante de castanha e vinagrette de leite de côco

Selecione uma opção de cada categoria.

Possibilidade de reserva do restaurante em exclusivo com um mínimo de 15 pessoas.

Valor por pessoa: 35 € (IVA incluído)

Inclui Couvert, 1 entrada, 1 prato principal, 1 sobremesa

Suplementos:

Segundo prato principal  - 10 € por pessoa

Bebidas: Suplemento de 5€. Vinho Regional Branco e Tinto (a copo), água, refrigerantes, 

café e chá. 

O serviço será realizado até ao serviço de café.

Em caso de alergias ou restrições alimentares, agradecemos que nos informe com 

antecedência.

Oferta especial: 

Para grupos com um mínimo de 20 pessoas, oferecemos uma refeição.



W I N E & F L A V O U R
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COUVERT
Pão rústico | Azeite virgem extra com ervas e flor de sal
Manteiga de lagostim e tapenade de azeitonas

ENTRADAS

PRATOS PRINCIPAIS

Menu 3  |  39€ 

Creme de Abóbora

Salada morna de Legumes de inverno

assada com gengibre e crocante de presunto

com vinagrete de mel e mostarda antiga

Escolha 1

Risotto de cogumelos e frutos secos

SOBREMESAS

Escolha 1

Escolha 1

OPÇÃO VEGAN

Buffet de sobremesas

Reservas:             926 300 004           geral@quintadaamendoeira.com

Quinta da Amendoeira – Évora | The Farmhouse    |    CM 1088, Estrada dos Canaviais, 7005-279 Évora – Alentejo, Portugal

 

Cachaço de Novilho

Bacalhau confitado

com cogumelos e trufa

com grão cremoso e crocante e azeitona negra

Selecione uma opção de cada categoria.

Possibilidade de reserva do restaurante em exclusivo com um mínimo de 15 pessoas.

Valor por pessoa: 39 € (IVA incluído)

Inclui Couvert, 1 entrada, 1 prato principal, 1 sobremesa

Suplementos:

Segundo prato principal  - 10 € por pessoa

Bebidas: Suplemento de 5€. Vinho Regional Branco e Tinto (a copo), água, refrigerantes, 

café e chá. 

O serviço será realizado até ao serviço de café.

Em caso de alergias ou restrições alimentares, agradecemos que nos informe com 

antecedência.

Oferta especial: 

Para grupos com um mínimo de 20 pessoas, oferecemos uma refeição.
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