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Bem-vindo à cozinha do Flor D’Amendoeira

A nossa cozinha celebra o Alentejo, com pratos criados pelos nossos Chefs, que unem tradição, 

criatividade e respeito pelos ingredientes da terra.

Cozinhamos com produtos da Quinta da Amendoeira e produtores locais, de forma sustentável e com raízes 

bem assentes no Alentejo.

Inspirados pela proximidade do rio Xarrama, destacamos o peixe do rio como elemento diferenciador da carta, 

num menu que valoriza a sazonalidade, os sabores locais e a autenticidade.

Cada prato conta uma história — a nossa, a da região e a dos  ingredientes que escolhemos.

(  Menu Executivo  )

Menu de 3 pratos
Entrada, prato principal e sobremesa

Inclúi 1 Sumo ou 1 água ou 1 cerveja ou 1 copo de vinho – Nossa seleção

25€ por pessoa
(iva incluído) 

(Não é necessário fazer reserva antecipada)

Produtos AlentejanosAmbiente requintado

Sabores regionais

Explosão de sabores

No coração da natureza
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(  Menu Executivo  )

Segunda-feira

Trilogia de cogumelos 

Presa de porco preto 

Mousse chocolate, flor de sal e azeite

 

Terça-feira

Velouté de Pêssego rosa 

Pato e maçãs do pomar

Verrine D’Amendoeira 

Quarta-feira

Trilogia de cogumelos 

Cachaço de Novilho

Essência D’Amendoeira (Releitura de leite creme) 

Quinta-feira

Bacalhau no fumo e na laranja

Lúcio Perca, massa fresca e nage

Mousse Chocolate, flor de sal e azeite

Sexta-feira

Lagostim numa empanada 

Bacalhau confitado

Verrine D’Amendoeira 
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Estrada dos Canaviais
Caminho Municipal 1088 

7005-279 Évora

+351 926 300 004
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